
Maison d’Amis

Café In den Bocht 

is een authentiek 

Brabants poldercafé. 

Als vanouds ieder 

weekend geopend.

Café In den Bocht, Nico Freling en Hilde Stroek, Moleneindsestraat 58, 4741 RK  Hoeven
Telefoon: 0165-50 53 65, E-mail: nj.freling@hetnet.nl, Internet: www.cafeindenbocht.nl

Nieuws van Café In den Bocht

Terug van vakantie en weer terug naar het oude ritme!

Vrijdag 23 september a.s.

Op veler verzoek beginnen we het nieuwe seizoen met een visbuffet (onbeperkt).

Een diversiteit van warme visbereidingen met smaakvol garnie.

Unieke kans om eens heerlijke vis te eten. Dit keer bereid door Hilde.

Nagerecht: Coupe Danmark.

Inloop vanaf  18.30 uur. Prijs € 22,00 p/p. Bel en reserveer.

Zondag 2 oktober a.s.

Voor u een rondje van de zaak van ± 17.00 - 20.00 uur.

Op verzoek van de Belgische brouwerij Palm introduceren wij hun nieuwe tappils ‘Estaminet’.

Een laaggegist zuiver bier dat verrassend van smaak is. Proef het!

Vanzelfsprekend blijft ons huidige bierassortiment gewoon bestaan.

Die middag hebben we voor u natuurlijk ook onze favoriete huiswijn en bijpassende happerij.

Proef - proef - proef!

Wij zien u graag op vrijdag 23 september en zondag 2 oktober a.s.

Met vriendelijke groet,

Hilde en Nico Freling

Maison d’Amis
’n authentiek Brabants 

poldercafé, 
als vanouds ieder 

weekend geopend 

Bezoek onze website, ontdek wat wij u te bieden hebben en bel even voor vragen.

Nico Freling en Hilde Stroek, Moleneindsestraat 58, 4741 RK  Hoeven
Telefoon: 0165-50 53 65, E-mail: nj.freling@hetnet.nl

Internet: www.cafeindenbocht.nl

Eetkalender 2011-2012
Bewaar dit overzicht goed. Prik het bijvoorbeeld op.

€ 22,- p.p.

€ 22,- p.p.

Vrijdag 21 oktober: Belgisch diner
Vlaamse stoofpot met witlofsalade en friet. Vooraf garnalen- en kaaskroket. Nagerecht: Café Liègoise.

Vrijdag 18 november: Wild uit de polder
Wildvariëteiten haas, fazant en hert met jachtgarnituur. Nagerecht: Apfelstrudel.

€ 22,- p.p.

€ 22,- p.p.

Vrijdag 16 december: Thaise variant
Kip en scampi’s in een Oosterse bereiding, o.a. met nasi,rijst en noedels. Nagerecht: IJs met ananas coulis.

Vrijdag 20 januari: Hongaarse Rapsodie
Goulashsuppe, sjaslik Mirando (4 soorten vlees) met rijst en komkommersalade. Nagerecht: Abrikoos-ijsgerecht.

€ 22,- p.p.

€ 22,- p.p.

Vrijdag 10 februari: Menu Bettine
Rulle salade met geitenkaas-amuses, varkenshaas met geitenkaas en pepersaus. Nagerecht: Butterscotch.

Vrijdag 16 maart: Steak du Chef
Onvervalste entrecôte. Top! Van onze huisslager Jacques. Nagerecht: Aardbeiengebak met ijs.

€ 22,- p.p.

€ 22,- p.p.

Vrijdag 20 april: Hoevens kippetje
Vers gebraden ontbeende kip met een rijke Bonne Femme garnituur . Nagerecht: IJs en pudding.

Vrijdag 18 mei: Eerste aspergediner
Heerlijke asperges met beenham. Nagerecht: IJs met aardbeien.

€ 22,- p.p.

€ 22,- p.p.

Vrijdag 8 juni: Tweede aspergediner
Heerlijke asperges met beenham. Nagerecht: IJs met aardbeien.

Zaterdag 30 juni: Jaarlijkse barbecue
Een barbecue met saladebuffet, heerlijke sausjes en een optreden van troubadour Robert.

Voor alle diners geldt: u dient tijdig te reserveren (bij voorkeur telefonisch v.m.) om teleurstelling te voorkomen en  
u bent welkom vanaf 18.30 uur.


